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Orari Festival

Venerdì
18.30 inaugurazione festival sul Ponte Mediceo
ed apertura stand
Chiusura festival 24.00 

Sabato e domenica
10.00-24.00
Lido manderino 9.00-24.00
Le muratine 18.30 till late

VISITA CANTINE RUFFINO
Sabato e domenica 15.00-21.00

FOOD TRUCK  

STAND GASTRONOMICI

DEGUSTAZIONI

COOKING SHOW

ATTIVITA’

DJ SET E CONCERTI

MUSICA ITINERANTE

Segui Cookstock anche su Facebook!

Programma

COOKING SHOW
Venerdì 6 

21.00 Lido Manderino
Con i piedi nella Sieve: Chef Edoardo Tilli, Podere Belvedere

Sabato 7
11.00 Biblioteca Comunale
Cooking show letterario: Chef Stefano Frassineti, 
Ristorante Locanda Toscani da Sempre, con letture di Ilaria 
Danti e del Prof. Camiciottoli Alessandro
17.30 Ponte Mediceo
Piatti da chef: Chef Gaetano Trovato, Ristorante Arnolfo
Moderatore: Leonardo Romanelli. Degustazione vini Ruffino
18.00 Lido Manderino
Con i piedi nella Sieve: Chef Andrea Perini, Al588
19.30 Ponte Mediceo
Il Maestro Vetulio Bondi e i suoi gelati
Moderatore: Leonardo Romanelli. Degustazione vini Ruffino

Domenica 8
11.00 Biblioteca Comunale
Italia Vs Korea 2002, 17 anni dopo: la sfida tra i tortelli 
toscani e i ravioli koreani Lorenza Carletti e Kiwon Wang
Presentano Stefano Frassiti e, in lingua inglese, Helen Farrell, 
Jimmy Nicholas
17.00 Sede Radio Sieve
Cooking Show: Chef Enrico Romualdi, Ristorante Locanda 
Toscani da Sempre
17.30 Ponte Mediceo
Piatti da chef: Chef Andrea Magnelli, Fusion bar e restaurant 
Moderatore: Leonardo Romanelli. Degustazione vini Ruffino
18.30 Lido Manderino
Con i piedi nella Sieve: Chef Cristian Borchi, Ristorante 
Antica Porta di Levante
19.30 Ponte Mediceo 
Piatti da chef: La Pasticceria di Simone Bartolini
Moderatore:Leonardo Romanelli. Degustazione vini Ruffino
20.00 Locanda delle Tre Rane (Ristorante Toscani da Sempre) 
Degustazione ruspante con Azienda Agricola La Valle Del 
Sasso

www.cookstock.it

ATTIVITA’
Venerdì 6

18.30 Via Tanzini 
Apertura stand Fotografi del Levante Fiorentino , 
progetto “Assaggia la nostra fotografia”
18.30 Via Guido Reni
Info Point Circo Tascabile
19.30 Le Muratine
Funky Tomato, Spaghetti&Bloodymary: Funky Tomato 
presenta il suo prodotto fatto di terre, tradizioni e 
coltivazioni restituite alla legalità. A seguire aperitivo a ritmo 
di Funky Music.
20.00 Piazza Vittorio Emanuele II
Letture sul vino “Di Vin Parlando” con Gaia Nanni e 
Leonardo Romanelli
21.00 Piazza Vittorio Emanuele II 
Instant Panino Gourmet: contest under 25 con Salumificio 
Gerini 

Sabato 7
9.00 Lido Manderino
Bonjour Madame et Monsieur: colazione francese sulla 
Sieve, criussants, crepes Suzette, baguette, caffè con la 
moka e spremute di frutta immersi nell’atmosfera 
bohemienne con pittori “en plein air”
9.00 Lido Manderino Pilates
10.00 Lido Manderino Yoga
11.00 Lido Manderino Zumba
16.00 Viale Diaz
Sieve JAM. Il muro di Viale Diaz, lungo la Sieve si trasforma: 
15 street artist fiorentini armati di spray e vernici daranno 
nuova vita ad un luogo suggestivo e storico per l’arte dei 
graffiti, a ritmo di musica in vinile, scratch e rime.
17.00 Nature House, Via Ghiberti 132 
Piccoli cuochi crescono: concorso di cucina riservato ai più 
piccoli
17.30 Via Guido Reni
Circo Tascabile: tour alievi della compagnia allievi
21.30 Via Guido Reni
Circo Tascabile: spettacolo per adulti

Domenica 8
9.00 Lido Manderino
Breakfast in America: colazione americana, dolce e salata, 
caffè con la moka e spremute di frutta.
9.00 Lido Manderino Pilates
10.00 Lido Manderino Yoga
11.00 Lido Manderino Zumba
15.00 Lido Manderino
Bagno in Sieve: per i più coraggiosi, bagno collettivo nel 
fiume, come ai vecchi tempi
16.30 Via Gudo Reni Scuola
Circo Tascabile, street parade e laboratori di circo, palo 
cinese, filo e sfera
18.30 da Piazza Vittorio Emanuele II
Passeggiata con Legambiente, arrivo alla Fattoria del 
Capitano, con spuntino e degustazione vini
Ritorno alla Sala delle Colonne per dibattito sulla cucina 
sostenibile
18.30 Via Guido Reni Scuola 
Circo Tascabile, spettacolo tour della compagnia
21.00 Le Muratine
Premiazione concorso a premi di cortometraggi, 72 ore di 
lievitazione
21.30 Via Guido Reni Scuola
Circo Tascabile, cabaret ragazzi e operatori

DIREZIONE ARTISTICA ENOGASTRONOMICA:
Leonardo Romanelli
DIREZIONE ARTISTICA MUSICALE: 
Franco Baggiani

Eventi ante-Cookstock: Giovedì 5 Settembre
Le Muratine - Presentazione del Concorso Cinematografico 72 
ore di lievitazione, un’occasione per molti registi e filmmaker 
di raccontare un aspetto della cucina o dell’agricoltura 
sostenibile, attraverso un cortometraggio originale realizzato 
in 72 ore, durante Cookstock 2019. Il primo premio, assegnato 
al miglior cortometraggio realizzato nelle 72 ore, sarà di Euro 
1.000, offerto dall’associazione Il Cavolo a Merenda, dalla 
Cooperativa Orologio e Gli Amici di Alberto in memoria del 
nostro Alberto.

Parte del ricavato delle attività di Cooking Show 
sarà devoluto alla 
Fondazione Federico Fagioli Onlus

CONCERTI
Venerdì 6

18.30 Sotto il Ponte Mediceo: Franco Baggiani e Ghebus 
Orchestra il dixiland di New Oreleans in mezzo alla Sieve
21.30 Le Muratine: Live Gravity a cura delle S.M.C.

Sabato 7 
21.30 Le Muratine: Skatà, mitiche percussioni in concerto
21.30 Ponte Mediceo: Musica dal vivo Junk Food Trio

Domenica 8 
22.00 Artisti del borgo-Il Chiodo Fisso: Jam Session con tutti 
i musicisti che hanno partecipato a Cookstock

MUSICA ITINERANTE
Venerdì 6

21.30 Ponte Mediceo: Junk Food Trio, musica dal vivo
21.30 Via Ghiberti: Busker Corner con Luana Primavera 
22.00 Artisti del borgo-Il Chiodo Fisso: Con i piedi nella 
Sieve Duo acustico Jazly di Roberto Soldi (chitarra) e Franc-
esca Belnome (Voce)

Sabato 7
18.30 Ponte Mediceo: Junk Food Trio, musica dal vivo
18.30 Via Ghiberti: Busker Corner con Luana Primavera 
21.00 Ponte Mediceo: Junk Food Trio, musica dal vivo 
21.00 Via Ghiberti: Busker Corner con Luana Primavera
22.00 Artisti del borgo-Il Chiodo Fisso: Andrea Ardia e le 
sue canzoni, con Alessandro Bruno alla chitarra

Domenica 8
17:30 Per le vie del paese Sound Street Band Live
21.30 Ponte Mediceo: Junk Food Trio, musica dal vivo
21.30 Via Ghiberti: Busker Corner con Luana Primavera

DJ SET
Venerdì 6

19.30 Le Muratine: Buccy
23.00 Le Muratine: Isabella Centaro

Sabato 7
23.00 Le Muratine: Teo Naddi

DEGUSTAZIONI
Sabato 7 

17.30 Sala delle Colonne  
Verticale di prosciutti accompagnata dai vini Ruffino.
Degustazione guidata di 5 prosciutti in un crescendo di 
sfumature di sapore: Prosciutto Norcia IGP, Prosciutto 
Toscano DOP, Prosciutto da Cinta Senese DOP, "PATA 
NEGRA", Prosciutto di di Suino Nero Brado d'Aspromonte.
18.30 Sala delle Colonne 
Degustazione delle eccellenze di vini Ruffino e Frescbaldi-
 condotta da Leonardo Romanelli
19.30 Sala delle Colonne 
Degustazione di Champagne francese con Emanuele Nenci 
di "A Pancia Piena"

Domenica 8
17.30 Sala delle Colonne  
Verticale di prosciutti accompagnata dai vini Ruffino.
Degustazione guidata di 5 prosciutti in un crescendo di 
sfumature di sapore: Prosciutto Norcia IGP, Prosciutto 
Toscano DOP, Prosciutto da Cinta Senese DOP, "PATA 
NEGRA", Prosciutto di di Suino Nero Brado d'Aspromonte.
18.30 Sala delle Colonne 
Degustazione delle eccellenze di vini Ruffino e Frescobaldi
 condotta da Leonardo Romanelli
19.30 Sala delle Colonne 
Degustazione di Bollicine italiane con Stefano Nenci, 
Officina del Vino di Pontassieve



Il centro storico di Pontassieve spalanca le sue porte al gusto. 
Vivi l’atmosfera e lasciati guidare dai tuoi sensi.

Scopri le piazze, le vie, gli “sdruccioli” e le novità dell’edizione 2019
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1. CANTINE RUFFINO
Cantine aperte e visite guidate all’interno della Ruffino, un 
percorso in grado di trasportare i visitatori nel cuore della 
storica azienda vinicola che vive a Pontassieve dal 1877. 
Sabato e domenica dalle ore 15.00 alle ore 21.00

2. VIA G.RENI - IL CIRCO TASCABILE
Laboratori per grandi e piccini in Via G. Reni, davanti alla 
Scuola Elementare E. De Amicis, spettacoli itineranti per il 
borgo storico del paese, trampolieri, musica allieteranno e 
stupiranno gli avventori di Cookstock 2019.

3. MERCATINO VINTAGE - VIA TANZINI
Non solo cibo, ma anche un mercatino vintage di qualità 
dove potrete trovare articoli che ci ricorderanno i tempi 
passati insieme ai “brigidini di Lamporecchio”.

4. SALA DELLE COLONNE
Lo spazio espositivo apre per la seconda volta  a grande 
richiesta le proprie porte a Cookstock e ospiterà le degus-
tazioni di vini d’eccellenza e due verticali di prosciutto 
che stuzzicheranno i vostri palati.

5. PIAZZA VITTORIO EMANUELE II -
IL CUORE PULSANTE DI COOKSTOCK
“Cuore pulsante” con gli artigiani del gusto grazie ai colori 
e ai sapori dei foodtruck. Tante le riconferme , Nura,  
Salsamenteria, Fatti di fritto, Panino Tondo, Apescottadito, 
Simbiosi. Ma anche novità, come Starbene, lo stand comple-
tamente glutenfree, il foodtruck di Passaguai  e altri stand 
per soddisfare palati di ogni genere per esempio la Gelate-
ria Sottani,  i Tartufi del Mugello, e i famosi Testaroli della 
Lunigiana il tutto accompagnato dai vini RUFFINO che 
troverete nell’enoteca del Cavolo a Merenda.

6. LE MURATINE
Mostra permanente “La storia di Cookstock” a cura dei 
Fotografi del Levante Fiorentino.
Tutte le sere, cocktail bar, musica dal vivo e dj Set.

7. VIA TANZINI - MERCATO ALIMENTARE KM0
Un mercato alimentare a km 0, con le migliori eccellenze 
della nostra zona e i nostri artigiani del pane, i tartufi, il 
miele delle nostre colline. Troverete anche ODA con i suoi 
ragazzi e i loro lavori.

8. PIAZZA BOETANI -
LA GRANDE GRIGLIA E IL GIRARROSTO
Una piazza all’insegna dei sapori della tradizione. La grande 
griglia Gerini pronta a stuzzicare l’appetito con un’offerta 
che varia dal bardiccio alla bistecca, e la novità del 2019, il 
GIRARROSTO. Il tutto con il vino dell’enoteca del Cavolo a 
Merenda e la birra ICHNUSA. Un’esperienza dove la 
tradizione culinaria viene proposta nella sua autentica 
natura.

9. VIA GHIBERTI - MUSICA MAESTRO!
Il “BORGO”, la storica via che attraversa tutto il paese 
antico quest’anno sarà piena di musica dal vivo, concerti 
itineranti e incursioni del Circo Tascabile. Nella via anche la 
postazione di Pancia Piena, il foodtruck “nostrano”,la 
pasticceria Da.Ma., un classico delle dolcezze a cui non 
sapremmo rinunciare e i fritti golosi di Giglio Pizza.

10. LIDO MANDERINO - VITA DA “LIDO”
La grande conferma del LIDO MANDERINO, sulle rive della 
Sieve: quest’anno troverete il “solito” BiciBar per i vostri 
cocktails da gustare accompagnati dalla musica ma 
troverete anche la PAELLA servita con la sangria, i vini e 
birra ICHNUSA nella nostra enoteca. La novità più sfiziosa 
saranno le colazioni: il sabato mattina colazione francese 
nel quartiere latino e la domenica American Breakfast e
i risvegli mattutini dell’associazione CURIEL di Pontassieve.

11. PIAZZA XIV MARTIRI - 
LO SPIRITO DELLA MONTAGNA
Nella “terrazza” del Borgo quest’anno potrete gustare la 
cucina di montagna: scendono a valle i famosi tortelli di 
San Godenzo, la farina di castagne, la cacciagione, i funghi 
insieme alla tradizione della “cucina delle nonne” e allo 
spirito della montagna. Ad accompagnare il cibo la birra 
ICHNUSA e l’immancabile vino Ruffino che saranno serviti 
nell’enoteca del Cavolo a Merenda.

12. PONTE MEDICEO - PIATTI DA CHEF
Quattro spettacoli culinari condotti dal 

direttore artistico Leonardo Romanelli e realizzati 
da importanti chef. Due appuntamenti “salati” e 

due dolci. Prenotateviper vivere da protagonisti 
un’esperienza diretta con la cucina di qualità gustata 

in un suggestivo scorcio storico.

13. PIAZZA VERDI (SAN FRANCESCO)
UIMPI MECCA GRILL
La novità di quest’anno sarà la ricostruzione dello storico e 
alternativo  locale UIMPI MECCA GRILL aperto agli inizi 
degli anni ’70 a San Francesco dove troverete percorsi 
musicali, vini, drinks e stuzzichini d’epoca. Nella piazza 
potrete anche gustare il cibo dei foodtruck  Il BOCCON 
DIVINO e  ARA E’ SUD

Novita’

I FOTOGRAFI DEL LEVANTE FIORENTINO
Dopo il successo di Facewall 2.0 in Via Tanzini troverete lo 
stand dei Fotografi del Levante Fiorentino, i fotografi 
ufficiali di Cookstock 2019. Durante la manifestazione sarà 
possibile trovare gli scatti sul loro sito 
www.fotografidellevantefiorentino.it
Saranno presenti, a Le Muratine con una mostra perma-
nente e con il loro progetto ideato per Cookstock 
“Assaggia la nostra fotografia”: allestimento di set 
fotografici con fotoritrattistiche dedicate al cibo.

72 ORE DI LIEVITAZIONE - CORTOMETRAGGI - 
CONCORSO A PREMI
Il concorso a premi cinematografico 72 ore di lievitazione 
è un’occasione per molti registi, filmmaker, di raccontare 
un aspetto della cucina o dell’agricoltura sostenibile, 
attraverso un cortometraggio originale realizzato in 72 
ore, durante Cookstock. Il primo premio, assegnato al 
miglior cortometraggio realizzato nelle 72 ore, sarà di 
Euro 1.000, offerto dall’associazione Il Cavolo a Meren-
da, dalla Cooperativa Orologio e Gli Amici di Alberto  in 
memoria di Alberto Fusi, socio fondatore del Cavolo a 
Merenda, per il quale sarà fatta una presentazione 
speciale durante l’evento di premiazione che si terrà alle 
MURATINE Domenica 8 Settembre alle ore 21,00.

OSTERIA DELLE TRE RANE E LEONARDO DA VINCI
La Locanda Toscani da Sempre, sdrucciolo Via Mosecchi,  si 
trasforma per questa edizione di Cookstock nell’OSTERIA 
DELLE TRE RANE  per il cinquecentenario della morte  del 
genio toscano Lonardo da Vinci.  Atomosfere e piatti 
rinascimentali accompagnati dai vini RUFFINO.

LEONARDO A PONTASSIEVE
MUSEO GEO BRUSCHI – Centro Studi – Piazza Vittorio 
Emanuele II –  La mostra didattico illustrativa dedicata al 
genio di Vinci  dal 7 Settembre al 31 Dicembre 2019
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